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Toscana

Ciacci Piccolomini D’Aragona

Localita Molinello - Castelnuovo dell'Abate - 53024 Montalcino (SI)
“Tel. 0577 835616 Fax 0577 535785
info@ciaccipiccolomini.com
www.claccipiccolomini.com

Prosegue il successo della famiglia Blanchini e del suo entourage alla guida di una tenuta ricca di

fascine, a cominciare dalla cantina storica, visicabile su prenotazione, La superficie vitata questannc
& aumentata, sintomo di salute dellazienda. La passione per Montalcine ¢ il forte legame con la
eradizione si ritrovanc all'interno delle bottiglie. Ottimo risultate per il Brunello 2012, che esprime
bene le sue caratteristiche sia offattive sia gustative. || Rosso di Montalcino manifesta grande
persomalita e facilit di beva al contempo, binomio che spinge immancabilmente a chiederne ancora.

* BRUMELLO DI MONTALCING 2012 ‘[—) I-"[-J
Roseo Doeg - Sangiovese 1000 - Ale. 15% - € 40 - Be. 40.000

Weste rubing con riflessi granato, Maso Ao incentrate U polpa di dliege, ribes roso, smalto, catrame, rosa
Appassita, cenni boisé, vanigha, sottobosco, ncenso ¢ ceocolato fondentel Protagonista al gusto wh tannina
elegante che spallepgia lacidity; buona progressions con gradevole ritormo di frutta e tartufo, Riposa per 24
maesi in botte grande, seguiti da B rmesi in bottigha. Fagiana lardefista al tartufo nero.

- ROS50 DI MONTALCING 2015 t-,r’
Rosse Doc - Sangiovese | 00% - Ale. 14% - € 13 - B 50.000 ¥

Resso rlbing trasparemte. Apre su sentori fruttati & cbegia, viol. resina, alloro e nofe samastre; seguono
pohvers di caffé, pomma & cera. Grande spinta acica « tannino che domane lalcol; lunga persistenza con un finale:
rinfrescante e fruttato, Matura in botti grand per B mesi, quindi affina per altr 4 in bottigia, Rosticciana & maiale.

BRUNELLO DI MONTALCINO 2012 - 3 VITI Veste rubino con riflessi granato. Naso ricco incentrato su polpa di
ciliegie, ribes rosso, smalto, catrame, rosa appassita, cenni boisé, vaniglia, sottobosco, incenso e cioccolato

fondente. Protagonista al gusto un tannino elegante che spalleggia I'acidita; buona progressione con gradevole
ritorno di frutta e tartufo. Riposa per 24 mesi in botte grande, seguiti da 8 mesi in bottiglia. Fagiana lardellata al
tartufo nero. ROSSO DI MONTALCINO 2015 - 2 VITI Rosso rubino trasparente. Apre su sentori fruttati di ciliegia,
viola, resina, alloro e note salmastre; seguono polvere di caffé, gomma e cera. Grande spinta acida e tannino
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nnindi affina ner altri 4 in hntticlia Racticriana di maiale
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BRUNELLO DI MONTALCINO 2012 - 3 VITI Veste rubino con riflessi granato. Naso ricco incentrato su polpa di
ciliegie, ribes rosso, smalto, catrame, rosa appassita, cenni boisé, vaniglia, sottobosco, incenso e cioccolato

fondente. Protagonista al gusto un tannino elegante che spalleggia I'acidita; buona progressione con gradevole
ritorno di frutta e tartufo. Riposa per 24 mesi in botte grande, seguiti da 8 mesi in bottiglia. Fagiana lardellata al
tartufo nero. ROSSO DI MONTALCINO 2015 - 2 VITI Rosso rubino trasparente. Apre su sentori fruttati di ciliegia,
viola, resina, alloro e note salmastre; seguono polvere di caffe, gomma e cera. Grande spinta acida e tannino
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nnindi affina ner altri 4 in hntticlia Racticriana di maiale



